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新発想！ 水に浸してパンと一緒にトースターで焼くだけ。

「外はサクッ、中はふわっ」とした食感を実現する『トーストスチーマー』が新発売！

スチーム効果で、いつものトーストがもっと美味しく。

生活雑貨メーカー株式会社マーナ（東京都墨田区、代表取締役 名児耶 美樹［なごや よしき］）は、『トースト

スチーマー』を2019年1月中旬より新発売いたします。

スチーム機能がついたトースターや、高級食パン店がオープンし話題になるなど、パン食の人気が続いています。

弊社は「いつものパンをもっと美味しく」をコンセプトに、歴史あるパン・料理教室「ホームメイドクッキング」と共同で

パン関連のアイテムを企画しました。

『トーストスチーマー』は、ご家庭にスチーム機能付きトースターがなくても、手軽に美味しいトーストが楽しめる

アイテムです。試作品の段階から、「ホームメイドクッキング」のカリスマ講師にトーストの焼き上がりや食感などに

ついて専門的なアドバイスをいただきながら完成しました。

使い方は、 『トーストスチーマー』を20秒程度水に浸し、パンと一緒にトースター

に入れて焼くだけです。素材に、素早く水分を吸収し、蒸発させる性質を持つ

素焼きの陶器を採用。それにより、トースター内に蒸気が発生し、パンの水分が

保たれるので、外側はサクッと内側はふわっとした食感の、美味しいトーストが

焼きあがります。かわいいミニ食パン型で、使用しない時もトースターにそのまま

入れておけます。

希望小売価格は1,080円（税抜）。専門店、量販店、マーナ公式オンライン

ショップ（https://shop.marna-inc.co.jp）などで販売いたします。

製品概要

品名 ： トーストスチーマー

希望小売価格 ： 1,080円＋税

材質 ： 陶磁器

サイズ ： 約36×46×97mm
パッケージ

＜焼いたパンの重量変化率＞

※同じトースターで、本製品使用、

使用なしでの比較

マーナとホームメイドクッキングが共同で企画したパン関連のアイテムは、

「トーストスチーマー」のほか、同日リリースの「マッシュスプーン」、「トースターブラシ」の3製品です。


